
 

 

 

 

 

  



 

 

Einzelne Gerichte 

 

 

  

Vorspeisen 
 

 

Nüsslisalat mit Speck, Ei und Croûtons 15 

 

Saisonaler Eintrachtsalat mit Lattich, Speck, Croûtons 

 

14 

Lauwarmer Ziegenkäse mit saisonaler Fruchtbeilage 

 

14 

Gebratener Pulpo mit saisonaler Beilage 

 

19 

Rinds Tatar 

 

22 

Auberginen Kaviar mit mariniertem Burrata 

 

16 

Asiatischer Green Papayasalat mit Tuna Sashimi 

 

24 

Fois Gras der Schweiz (Hühnerlebermousse) 26 

 

 

Hauptgänge 
 

 

 

Rosa gebratenes Rindsfilet mit Sauce Bearnaise 

 

59 

 

Duett vom Rind als Filet und Schmorbraten 

 

54 

Gebratenes Kalbsfilet an Morchelrahmsauce 

 

59 

Rosa gebratener Kalbsrücken im Kräutermantel 

 

52 

Kalbsfiletgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce 

 

46 

 Schweinsfilet im Speckmantel an Senfrahmsauce 

 

42 

Pouletbrust mit Kräuterfrischkäsefüllung 

 

38 

  

Die Beilagen nach Wahl 

 

 



 

 

Saisonale Menü Vorschläge 

 

April - Juni 
 

VORSPEISE 

Nüsslisalat | Grüne Spargeln | Radieschen | 

Hausdressing 

 

SUPPE 

Erbsencrèmesuppe | Lostallo Lachs 

 

HAUPTGANG 

Gebratenes Kalbsfilet | Kartoffel Gratin | 

Broccoli 

 

DESSERT 

Erdbeere | Basilikum  

3. Gang 75 

4. Gang 85 

 

 

Oktober - März 
 

VORSPEISE 

Nüsslisalat | Waldpilze | Rande | Hausdressing 

 

SUPPE 

Butternusskürbis | Crevettenrolle 

 

HAUPTGANG 

Rindsfiletstreifen Stroganoff | Knöpfli | 

Wintergemüse 

 

DESSERT 

Schokolade | Orange 

 

3. Gang 75 

4. Gang 85 

 

 

Juli - September 
 

VORSPEISE 

Nüsslisalat | Pfirsich | Speck | Hausdressing 

  

SUPPE 

Grüne Thaicurrysuppe | Kimchi Taschen 

  

HAUPTGANG 

Gebratenes Rindsfilet | Bratkartoffeln | 

Peperoni 

 

DESSERT 

Vanille | Himbeere 

 

3. Gang 75 

4. Gang 85 

 


