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April - Juni 
 

 
VORSPEISE 
Nüsslisalat | Grüne Spargeln | Radieschen | Hausdressing 
 
 
 

 

SUPPE 

Erbsencrèmesuppe | Rohschinken Grissini 
 
 
 

 

HAUPTGANG 

Kalbs Schnitzeli al Limone | Parmesan Risotto | Broccoli 
 
 
 

 

DESSERT 
Erdbeere | Basilikum  
 
 

 

3. Gang Menü 
4. Gang Menü 
 
 

72 
79 
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Juli - September 
 

 
VORSPEISE 
Rinds Tatar | Nüsslisalat | Hausdressing | Toast 
 
 
 

 

SUPPE 

Grüne Thaicurrysuppe | Rauchlachs Grissini 
 
 
 

 

HAUPTGANG 

Alpstein Maispoularde | Dörrtomaten Risotto | Zucchetti 
 
 
 

 

DESSERT 
Schokolade | Pfirsich  
 
 

 

3. Gang Menü 
4. Gang Menü 
 
 

72 
79 
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Oktober - März 
 

 
VORSPEISE 
Nüsslisalat | Waldpilze | Rande | Hausdressing 
 
 
 

 

SUPPE 

Butternusskürbis | Crevettenrolle 
 
 
 

 

HAUPTGANG 

Rindsfiletstreifen Stroganoff | Nudeln | Wintergemüse 
 
 
 

 

DESSERT 
Zimt | Orange 
 
 

 

3. Gang Menü 
4. Gang Menü 
 
 
 

72 
79 
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BBQ ab 30 Personen inkl. Dessertbuffet 
 

Genießen sie viele Leckereien aus unserem 
Oklahoma Joe Grill. 
 
 
Hier einige Beispiele: 

• ganze Lachsseiten 
• gegrillte Kalbsschulter 
• gefüllte Schweinsracks¨ 
• marinierter Rindshohrücken, 

• Lammschulter 
• Halloumi Grillkäse 

 
Dazu ein reichhaltiges Salatbuffet, feine Saucen und 
Kräuterbratkartoffeln. 
Zum Abschluss ein fein abgestimmtes Dessertbuffet. 
 

Gerne reservieren wir ihnen einen erlebnisreichen Abend bei uns. 

69 pro Person 
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Apero 
 

 

Pastetlie 4stk. 

Beef Tatar 3 
Gemüsemousse 1.5 
Tuna Tatar 3 
Eiermasse 2 

Canapés 2stk. 

Tomate 1.5 
Rauchlachs 3 
Kalbsbraten 3 

Ds Glas 2stk 

Crevetten Cocktail 3 
Linsensalat mit Pulpo  4 
Avocado Mousse mit Rauchlachs 3 
Meatballs mit Tomatensalsa 3 

Saisonale Mini-Süppchen 2 

Oliven, Parmesan 4 

 
Wir empfehlen für eine kleinen Apero für zwei Personen vor dem Essen zwei 
Pastetli, zwei Canapes und ein Glas. 
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Vorspeisen 

 

Nüsslisalat mit Speck, Ei und Croûtons 
15.- 

Saisonaler Eintrachtsalat mit Lattich, Speck, Croûtons 
14.- 

Lauwarmer Ziegenkäse mit saisonaler Fruchtbeilage 
14.- 

Gebratener Pulpo mit Linsensalat an Limesdressing 
19.- 

Rinds Tatar nach Wunsch verfeinert mit Toast 
22.- 

Auberginen Kaviar mit mariniertem Burrata 
16.- 

Rassiger Gemüse- Glasnudelsalat mit Crevetten 
18.- 

Asiatischer Green Papayasalat mit Tuna Sashimi 
24.- 
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Hauptgänge 

 

Rosa gebratenes Rindsfilet mit Sauce Bearnaise 
59.- 

Duett vom Rind als Filet und Schmorbraten 
54.- 

Deux Filet vom Rind und Kalb in 2 Gängen serviert 
64.- 

Am Stück gegartes Kalbsfilet an Morchelrahmsauce 
59.- 

Rosa gebratener Kalbsrücken im Kräutermantel 
48.- 

Kalbsfiletgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce 
46.- 

Schweinsfilet im Speckmantel an Senfrahmsauce 
42.- 

Alpstein Pouletbrust mit Kräuterfrischkäsefüllung 
38.- 

 

Die Beilagen bestimmen sie nach „Glust und Laune“ 

 

 

 

 

 

 


