Mumpfeli
[mUmp-fe-li] Substantiv, Neutrum

Kleine, liebevoll zubereitete Kostlichkeit, Oberraschend
und niemals satt machend — aber genau das ist der Trick.
In fUnf kleinen Gangen durch unsere Karte.

Steinpilzterrine
Eingelegte Feigen | Truffelmayo
«Steinpilz, Feige, Truffel — perfekt vereinty

Kurbissuppe
Wildschweinfilet
«Ein Hauch Wald im Suppentopfy

Gebratener Wels
Speck | Apfel
«Edelfilet von Local Fish aus Rafzy

Duett vom Hirsch
Schwarze Knoblauchmayo | Kndpfli | Rotkraut
«Aus Baggli und Entrecoten

«Tiramisun
Kaffemousse | Mascarponeglace
«Klassiker neu interpretierty
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Aktuell

D’ Klassiker

Rinds Tatar 22
Schwarze Knoblauchmayo |
eingelegte rote Zwiebeln
«Der Klassiker bei unsy

Gebackener Ziegenkase 16
Randen | Baumnuss
«Der Klassiker mit Honig gebackeny

Us dr Erde

Eintracht Salat 15
NUssli | Gebratene Pilze | Apfel | Baumnuss
«Salat kann auch Spass macheny

Steinpilzmousse 18
Eingelegte Feigen | Truffelmayo
«Steinpilz, Feige, Truffel — perfekt vereinty

«Foie Gras» der Schweiz 19
HUhnerlebermousse | Zwiebel Chutney | Brioche
«Huusgmacht und mit Sauternes verfeinerty

Us em Wasser

Gebratener Pulpo 22
Apfel| Randen
(Bereits seit Jahren eine feste Grossen

Lucky Shrimps Tatar 26
Schwarze Knoblauchmayo | Linsenchips
«Aufgewachsen beim Rémertor in Winterthum

D’ Chuchi empfiehlt

Thunfischtatar mit Kalamansi 22
Brioche | Zwiebelchutney
«Mit selbst gebackener Briochen

Us em Suppentopf
Kirbissuppe 12
Wildschweinfilet +8
«Ein Hauch Wald im Suppentopf»

Rote Thaicurrysuppe 10
Zitronengras | Kokosmilch
Lucky Shrimps Crevetten +10
«Seit Rolands Lehre immer auf der Karten
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Hauptgang

FUr Fleischliebhaber

Schweins Cordon Bleu 34
Appenzeller Kdse | Pommes | Herbstgemuse
«WUrzig und lecker

Rindsfiletgeschnetzeltes 49
Cognacrahmsauce | Knopfli| Herbstgemuse
«Der Allrounden

«Brasaton geschmorte Rindsschulter 39
Pilze | Wirz | Feigenravioli
«FUr 24 Stunden schonend gegarty

Usem Wald

Gdmse Ricken 54
Wirz| Pilze | Feigenravioli
«Ein kulinarischer Ausflug in die Bergen

Duett vom Hirsch 49
Schwarze Knoblauchmayo | Knépfli | Rotkraut
«Aus Baggli und Entrecbten

Wildschweinfilet 39
Schwarze Knoblauchmayo | Knépfli | Rotkraut
«Lieblings Gericht nicht nur bei Obelix»

Bsuach Us ir Chuchi

Gerne darfst du uns in der Kiche besuchen und
einen Blick Uber die Schultern werfen.

Us em Wasser
Gebratener Wels 44
Apfel | Speck | Ricotta Flan
«Edelfilet von Local Fish»

Rafzer Egli Knusperli 42
Pommes Frites | Tatarsauce
«Rafzer Fish & Chips»

D’ Chuchi empfiehlt

Gebratene Schweizer Wagyu Leber 38
Jus| Knopfli| HerbstgemuUse
(«Aus dem Aargauer Juraparky

Fur Gmuesliebhaber
Feigen Blaumohn Ravioli 32
Wirz | Gebratene Pilze | Winti Truffel
«SuUsse Feige ftrifft erdigen Truffel»

«Reutlingern Gemusepastetli 28
Cognacrahmsauce | Herbstgemuse
«Unser Highlight fir GemUseliebhaber auch
vegan méglichy

Deklaration
Kalb, Rind, Schwein: Schweiz
Rindsfilet: Schweiz, Irland
Pulpo: Nordostatlantik
Lucky Shrimps: Winterthur
Thunfisch: FAO71 Pacific
Wildfleisch: Osterreich
Brot: Schweiz




